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Egy sajttal elkészitése nem kell, hogy bonyolult legyen.
Néhany egyszerld |épéssel gyonyord, hivogatd és izletes
dsszedllitast készithetsz - akkor is, ha kevés az idéd. ime
egy 10 perces utmutato az effortless stylinghoz.

Mindossze 10 perc alatt egyszerd alapanyagokbdl is olyan
sajttalat varazsolhatsz, amely béségesnek és alomszerinek
hat, tokéletes a kbozds pillanatok megosztasahoz és
megéléséhez.

Szeretettel,

Tina




Valassz egu 0 sajtot

Valassz 1-2 sajtot, amelyek a tal kézponti
elemei lesznek (lagy brie, kecskesajt vagy
karakteres érlelt cheddar). Helyezd el Sket
el8szor, hogy megadd a tal alapjat.

Vedd korbe a sajtokat kiegészitd izekkel:
friss gytimolcsokkel, fiistolt felvagottakkal,
zoldségekkel, olivabogydval, martogatdssal.
Figyelj a szinek és textarak valtozatossagara.

Toltsd ki az uires helveket

Tegyél mellé krékereket, kenyeret vagy
magvakat, amelyek 0sszekotik az elemeket.
Az lres helyek kitoltése bdségesebb,
hivogatobb hatast kelt.

Diszits apro részletekkel

Fejezd be apro, mutatds kiegészitSkkel: friss
fliszernovényekkel, ehetd viragokkal vagy
egy csepp mézzel. Ezek az aprésagok keltik
életre a talat.
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Es el is keszilt a sajitalad!
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@sajtina.co
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Hiszem, hogy minden 0sszejovetel megérdemli, hogy
varazslatos legyen. Legyen sz6 egy hangulatos borozds estérd|
kettesben vagy egy fontos mérfoldké megunneplésérdl a
csaladdal, van valami kulonleges abban, amikor finom ételeket
készitunk el szép és kreativ mdédon a szeretteinknek.

A platformjaimon egy valogatott gyljteményt talalsz a
kedvenc talalasaimrdl, stilusdtletekrdl, sajtos receptekrdl és
apro  luxusokrol, amelyekkel a hétkoznapi pillanatok s
kulonleges eseménnyé valhatnak. Imadom, ha minden a sajt
korul forog: az esztétikus falatkaktdl a sult finomsagokig
szeretek mindent Kkiprobalni és megdrokiteni. Tegyuk a
vendéglatast egyszerlveé - és mindig egy kicsit kulonlegessé.

Mutasd meg az alkotasaidat! Oszd meg d&ket Instagramon,
jeldéld meg a @sajtina.co-t vagy hasznald a #sajtina hashtaget.

WWW.Ssdjtina.co e sajtinaco@gmail.com
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https://instagram.com/sajtina.co
https://instagram.com/tags/sajtina

